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TRAITEUR - ORGANISATEUR D EVENEMENTS

Inaugurations | séminaires | mariages | soirées

5 s

Foie gras maison et chutney / Toast brioché 12€
Terrine de rouget et petits pois / Mayonnaise safranée o€
Panna cotta d’'asperges, crémeux de chevre 7€

et crumble de chorizo

PlAy

Souris d'agneau (cuisson 12h), jus corsé au thym 15€
Medaillon de lotte lardée, sauce au Champagne 12€
Filet de boeuf Rossini, jus réduit au Cognac 15€
4

WW
Purée truffée 3,90€
Soufflé du potager 3,50€
Poélée printaniere 3,50€
Cannelé de polenta (olives et tomate séche) 3,50€
Gratin Dauphinois O
Purée de patates douces-et noisettes 3,90€
”Wﬁ
Crémeux citron a la noisette 6,50€
Royal chocolat 6,50€
Abricot-Passion 6,50€

Framboisier 6,50€



